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L’element 
expositiu
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Estructura
L’estructura de l’element 
expositiu consisteix en dos 
bastidors articulats entre ells 
i que permeten obrir-se i tan-
car-se d’una manera senzilla.

L’estructura de fusta està 
construïda amb llistons de 
fusta de pi de 4,5 x 4,5 cm, 
polits i amb les mides indica-
des al plànol tècnic.
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Plafons
Hi ha dues modalitats de plafons, uns de 100x70 cms i 
uns altres, més verticals, de 35x198 cms. Els plafons estan 
impresos per ambdues cares i es poden consultar des de 
qualsevol costat de l’element expositiu.

Hi ha un total de 40 cares impreses, dues per cada plafó, 
dels quals hi ha 10 plafons verticals i 10 plafons rectangu-
lars horitzontals.

Cada element expositiu allotja 2 plafons, per tant quatre 
cares diferents. En total hi ha 10 elements expositius.
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Galze
El tancament queda fixat 
per un galze fet a ambdós 
bastiments, de manera que 
amb aquesta part rebaixada 
dels llistons encaixen perfec-
tament els dos bastiments, 
quedant l’estructura tancada 
i amb prou fregament perquè 
no s’obri inesperadament.



Exposició itinerant «Oli de ginebre. Remei i patrimoni»

Guies
Els plafons es subjecten 
mitjançant unes guies 
construïdes amb alumini 
d’1mm segons esquema 
dibuixat a les fotografies. 
Les guies se subjecten amb 
tirafons als llistons de fusta. 
Cal tenir cura que els cargols 
no sobresurtin perquè els 
plafons es puguin col·locar 
lliscant sense problemes per 
les guies.
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Unions
Les unions entre els diferents 
llistons del bastiment són 
tallades a biaix als vèrtex 
superiors i rectes als vèrtexs 
inferiors, formant angles de 
90 graus en ambdós casos.

Les unions es reforcen amb 
un tirafons i les unions enco-
lades.
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Unió i gir
El gir i la unió entre els 
dos bastiments es realitza 
mitjançant un cargol roscat 
entre les dues estructures a 
la part superior i a la part in-
ferior, i fixat amb una femella 
d’acer inoxidable.

El cargol queda amagat dins 
d’una perforació circular al 
llistó de 3 cms de radi i 1,5 
cm de profunditat aproxima-
dament. La femella també 
queda amagada en una 
perforació igual a la cara 
oposada.
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Caixes  
per als plafons
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Làmina de goma eva 5 mm

Escuma antilliscant elàstica 3 o 5 mm

Caixes
Els plafons es traslladen 
amb dues caixes, una pels 
10 plafons verticals i una 
pels 10 plafons rectangulars 
horitzontals.

Les caixes es poden utilitzar 
després com elements a 
l’exposició, com a bancs per 
seure o suports a la identifi-
cació de l’exposició perquè 
també aniran retolades amb 
el títol de l’exposició.
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Distribució 
exposició
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Distribució 
elements 
expositius
La tipologia de l’element ex-
positiu permet molta versa-
tilitat per distribuir de moltes 
maneres diferents i en espais 
molt diferents l’exposició.

Es recomana mantenir, però, 
cert ordre dels plafons tal 
com s’indica en les pàgines 
posteriors.
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Continguts 
exposició
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INTRODUCCIÓ

L’OLI DE 
GINEBRE
L’objectiu d’aquesta exposició és mostrar 
el que envolta l'activitat de l’extracció 
de l’oli de ginebre —Juniperus oxycedrus 
i Juniperus communis—, què és i per a 
què serveix aquest oli, quins són els seus 
usuaris i els canals de distribució que 
s’empraven antigament, i com són els 
forns —les construccions de pedra seca 
utilitzades per a l'extracció—.

L’OLI DE GINEBRE TENIA 
MÚLTIPLES UTILITATS EN LA 
VIDA DIÀRIA DOMÈSTICA O 
EN LA CURA DEL BESTIAR

L’activitat a què fem referència té lloc 
en l’àmbit rural en època preindustrial, 
entre els segles xvii i principis del xx, i 
i l’extracció d’oli de ginebre és una més 
de les moltes feines que es feien, com a 
complement de les feines principals de 
la pagesia, per aprofitar el bosc i obtenir 
més rendiment de la terra i un comple-
ment econòmic.

SOCA DE GINEBRE I OLI EXTRET DE LA SEVA COMBUSTIÓ
FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

ACTIVITAT AGRÍCOLA 
I RAMADERA

ECONOMIA 
AL SEGLE 
XVII
En aquesta època i entorn, l’agricultura i 
la ramaderia és el modus vivendi general de 
les comunitats petites. La terra està molt 
parcel·lada i, per tant, la producció és de 
subsistència i amb poca comercialització

Es treballa per l’autoconsum i hi ha una 
forta pressió administrativa, amb exi-
gència de tributs —règim d’emfiteusi—, 
autoritzacions necessàries per explotar 
molins, forns de pa, etc.

ELS PRINCIPALS 
PRODUCTES DE LA TERRA 
EN AQUESTA ÈPOCA SÓN 
ELS CEREALS, L’OLI I EL VI

Els pagesos tenen diferents estatus, segons la 
seva dependència de la propietat: llauradors 
—propietaris—, mitgers, mossos o jornalers.

RAJOLA DE CERÀMICA PINTADA A MÀ PER JORDI 
SANAHUJA RECREANT LA TÈCNICA DE LA MAJÒLICA 
UTILITZADA ENTRE ELS SEGLES XIII I XVIII
©ARTDELATERRA

ACTIVITAT AGRÍCOLA

L’OLI I EL VI
La producció d’oli d’oliva és emprada bà-
sicament pel consum domèstic de boca, 
i de forma minoritària se’n destina una 
part a la producció de sabó i a la il·lumi-
nació domèstica i pública. 

De l’activitat vinícola, se’n va derivar la 
producció d’aiguardent. Altres producci-
ons agrícoles de menor importància però 
rellevants, que participaven en l’economia 
de subsistència, eren el cultiu d’ametllers, 
moreres, figueres i verdures.

Algunes feines i activitats associades al 
camp no esmentades fins ara eren l’elabo-
ració de mel, figues seques, seda natural, 
trulls, premses, etc.

L’AGRICULTURA DE RIBA-ROJA 
D’EBRE ES CARACTERITZA 
PER UNA TERRA FORÇA 
REPARTIDA, SENSE GRANS 
LATIFUNDIS I, DEGUT A 
L’OROGRAFIA, LES TERRES 
MÉS CONREADES HAN ESTAT 
LES PROPERES AL RIU

FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

L’ENTORN GEOGRÀFIC

RIBA-ROJA 
D’EBRE
La producció d’oli de ginebre va tenir  
una rellevància especial a Riba-roja 
d’Ebre, des del segle xvii, per la quantitat 
de forns que hi va haver, la majoria  
encara conservats. 

Per aquest motiu una part important del 
contingut de l’exposició està centrada es-
pecialment en aquest entorn geogràfic.

RIBA-ROJA D’EBRE ESTÀ 
SITUADA A LA COMARCA 
DE LA RIBERA D’EBRE. 
EL RIU EBRE ÉS EL 
PROTAGONISTA DEL TERME 
DEL MUNICIPI AMB EL 
PANTÀ I UN PARELL DE 
MEANDRES CARACTERÍSTICS

FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

Element 2
Plafons 2.1, 2.2, 2.3 i 2.4
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Exterior
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Interior
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INFRASTRUCTURES

COMERÇ I 
TRANSPORT
El comerç, en aquest moment i entorn ge-
ogràfic és necessàriament escàs i arriscat: 
la climatologia, l’orografia complicada, la 
manca de xarxes de comunicació eficients i 
els perills de saqueig, entre d’altres circums-
tàncies adverses, eren elements que afegien 
dificultat a les condicions de la feina.

EL RIU EBRE ERA UNA VIA DE 
COMUNICACIÓ I TRANSPORT 
I RIBA-ROJA COMPTAVA AMB 
UNA SITUACIÓ PRIVILEGIADA 
ENTRE ARAGÓ I CATALUNYA 

D’EBRE L’ANY 1901

BARQUES A RIBA-ROJA D’EBRE ENTRE ELS ANYS 1901 I 1903
LLUÍS MARIÀ VIDAL / AFCEC_VIDAL_A_0478 /  
ARXIU FOTOGRÀFIC CENTRE EXCURSIONISTA DE CATALUNYA

MOLÍ A RIBA-ROJA D’EBRE ENTRE ELS ANYS 1901 I 1903
LLUÍS MARIÀ VIDAL / AFCEC_VIDAL_A_0479 /  
ARXIU FOTOGRÀFIC CENTRE EXCURSIONISTA DE CATALUNYA

RUTES COMERCIALS

PER TERRA 
I PER AIGUA
Hi havia una activitat important en rutes 
terrestres: Manresa (seda), Calaf (càntirs de 
morca, subproducte de l’oli), Esparraguera 
(llana), Reus (aiguardent), l’Aragó i Caste-
lla (cereals), Lleida i Pirineu (oli de ginebre 
de Riba-roja).

OFICIS PROPIS DE 
L’ACTIVITAT COMERCIAL 
EREN: TRAGINERS, 
BASTERS, CARRETERS, 
PATRONS I PEONS DE 
BARQUES I CALAFATS

També hi havia rutes fluvials destacables: 
Mequinensa, Faió, Tortosa (carbó), Aragó 
(cereals).

BARCA DE RIBA-ROJA D’EBRE ENTRE ELS ANYS 1901 I 1903
LLUÍS MARIÀ VIDAL / AFCEC_VIDAL_A_0478BIS /  
ARXIU FOTOGRÀFIC CENTRE EXCURSIONISTA DE CATALUNYA

VISTA GENERAL DE RIBA-ROJA D’EBRE 
DES DEL RIU L’ANY 1935
ANTONI GALLARDO I GARRIGA / AFCEC_EMC_X_4816 
ARXIU FOTOGRÀFIC CENTRE EXCURSIONISTA DE CATALUNYA

VISTA DE L’EBRE DES DEL CAMÍ DEL 
CASTELL DE MIRAVET L’ANY 1915
JOSEP SALVANY I BLANCH / BIBLIOTECA DE CATALUNYA

ALTRES ACTIVITATS

ACTIVITAT 
ARTESANAL
Les activitats artesanals de la zona con-
sistien en el tractament de productes de la 
terra i del bosc. En altres casos, aquestes 
tasques funcionaven com a complement 
econòmic en períodes de poca activitat, 
com, per exemple, els forns de calç i guix, 
els carboners o els pous de glaç. També 
trobem feines més especialitzades, com 
els terrissaires.

TALLER DE CERÀMICA ACTUAL A MIRAVET
FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

FEINES ARTESANALS

MATÈRIES 
VEGETALS
Les activitats artesanals que trobem, al-
gunes de les quals encara vigents, estan 
relacionades amb matèries vegetals com 
espardenyers, soguers, escombrers, teixi-
dors de lli i cànem, esparters i elaboradors 
de vesc —matèria apegalosa per a caçar 
ocells—.

TALLERS DE CISTELLERIA A L'AMETLLA DE MAR
FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

TALLERS DE CISTELLERIA A RASQUERA
FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

Element 3
Plafons 3.1, 3.2, 3.3 i 3.4
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DESCRIPCIÓ BOTÀNICA

LA PLANTA 
DE GINEBRE
La planta de ginebre es cria sobre tot tipus 
de sòls, principalment als alzinars i al so-
tabosc de les pinedes naturals de pi blanc 
—Pinus halepensis—, i es mantenen quan 
aquests són talats. Suporta bé el fred hiver-
nal i la calor estival, i tolera els sòls calcaris 
i silicis, així com els molt sorrencs.

ELS JUNIPERUS, NOM QUE 
ELS ROMANS DONAVEN 
ALS GINEBRES I A LA SEVA 
FUSTA, SÓN ARBUSTOS QUE 
PERTANYEN A LA FAMÍLIA 
DE LES CUPRESSÀCIES —DEL 
LLATÍ, CUPRESSUS, 'XIPRER'—.

Acostuma a no superar els 2 metres d’al-
çada, encara que pot arribar als 10 metres, 
i és una planta perennifòlia i unisexual 
dioica —peus femella amb flors que fruc-
tifiquen originant els gàlbuls i peus mascle 
amb flors que alliberen el pol·len—.

SOQUES DE GINEBRE
JOSEP BLANCH

DESCRIPCIÓ BOTÀNICA

DESCRIPCIÓ 
DEL GINEBRE
El tronc de la planta de ginebre és gruixut i 
dret, d’escorça fibrosa, marronosa i grisenca. 
Les fulles són aciculars i punxants, d’uns 2,5 
cm de llargada, disposades en grups de tres. 
En l’anvers presenten dues línies blanques en 
el Juniperus oxycedrus i una línia blanca cen-
tral en el Juniperus communis.

MALGRAT LA DIFERENCIACIÓ 
BOTÀNICA, HABITUALMENT 
LES DUES PLANTES ES 
DENOMINEN GINEBRES, I 
L'OLI EXTRET DE QUALSEVOL 
D'ELLES, OLI DE GINEBRE

Els gàlbuls o baies, pseudofruit esferoidal de 
6-12 mm de diàmetre, carnós i indehiscent, 
són els que contenen les llavors. Són de color 
verd inicialment en les dues espècies i, durant 
el procés de maduració —de 2 a 3 anys—, 
adquireixen la seva coloració distintiva: color 
marró vermellós fosc en el Juniperus oxycedrus 
i blau fosc negrós en el Juniperus communis.

JUNIPERUS OXYCEDRUS, GÀLBUL I FULLA
JAVIER MARTÍN

ETNOBIOLOGIA

PLANTA 
MEDICINAL
Entenem per planta medicinal qualse-
vol planta que contingui, en qualsevol 
dels seus òrgans —arrel, tija, fulla, flor o 
fruit— alguna substància amb activitat 
farmacològica que es pugui utilitzar amb 
fins terapèutics.

HI HA 60 ESPÈCIES DIFERENTS 
DE GINEBRE, PERÒ LES 
APTES PER A ÚS MEDICINAL 
I CULINARI SÓN ÚNICAMENT 
DUES: JUNIPERUS 
OXYCEDRUS L. (CÀDEC) I 
JUNIPERUS COMMUNIS L. 
(GINEBRE COMÚ)

JUNIPERUS OXYCEDRUS, FULLA
JOSEP BLANCH

ETNOBIOLOGIA

TIPUS DE 
'JUNIPERUS'
El Juniperus oxycedrus es pot trobar des 
del nivell del mar fins als 1.400 metres 
d’alçada. És natural de la regió mediterrà-
nia en sentit ampli, des de Portugal fins a 
l'Iran, les illes Balears i el nord d'Àfrica.

El Juniperus communis es troba prefe-
rentment entre els 900 i els 2.000 metres 
d'alçada i té una àmplia distribució con-
tinental —Amèrica del Nord, Europa i 
Àsia—.

JUNIPERUS OXYCEDRUS, GÀLBUL I FULLA
JOSEP BLANCH

JUNIPERUS COMMUNIS, GÀLBUL I FULLA
INTERNET LCC

Element 4
Plafons 4.1, 4.2, 4.3 i 4.4
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EL PRODUCTE

COMPOSICIÓ 
DE L’OLI DE 
GINEBRE
El producte que s’extreu de la fusta de troncs 
i arrels del ginebre per piròlisi o combustió 
en sec és un líquid oliós de color marró fosc, i 
d'olor intensa, balsàmica i de fum. 

EN LA COMPOSICIÓ QUÍMICA 
S’HI HAN IDENTIFICAT FINS A 
105 SUBSTÀNCIES DIFERENTS 

Els tres components més actius són el guaiacol 
(fenòlic), el pinè (terpè) i el p-cresol (fenòlic), els 
quals confereixen a l’oli de ginebre propietats 
antiinflamatòries, antibacterianes, antioxidants, 
analgèsiques, expectorants, diürètiques, cicatrit-
zants i repel·lents de paràsits, entre d’altres.

Dioscòrides, en la seva obra De Materia Medica, 
datada a la segona meitat del segle i  dC, atribu-
ïa al ginebre propietats estomacals, diürètiques 
i contra la tos, les mossegades d'animals, els es-
pasmes nerviosos i els brots d'histèria.

ASPECTE DE L’OLI DE GINEBRE
JOSEP BLANCH

OLI TERAPÈUTIC

REMEI PER 
A QUASI TOT
En les persones s’aplicava especialment 
de forma tòpica per a malalties de la 
pell —com a antisèptic i antiinflamatori 
per guarir èczemes, ferides i úlceres 
superficials, per a les berrugues i com a 
antiparasitari—, per al mal de queixal,  
el reumatisme i els dolors articulars.

Com a cataplasma es va emprar per al 
mal de pit, les angines i els refredats. 
També es feia servir en forma d’infusió 
per a trastorns digestius, cucs intesti-
nals, i com a diürètic i calmant nerviós.

En el bestiar —oví, boví, caprí i equí— 
era molt eficaç per al tractament de la 
sarna, la pigota, la coixesa provocada per 
la humitat i el fang de les pastures, per 
la infecció de peülles i per eliminar els 
paràsits intestinals.

EXTRACCIÓ D’OLI DE GINEBRE
JOSEP BLANCH

APROFITAMENT ABSOLUT

TRADICIÓ  
I ÚS  
POPULAR
Les fulles s’utilitzaven com a purgant, 
per desinfectar ferides —maceració en oli 
d’oliva), i per desinfectar i purificar espais 
—esglésies, cases, pletes o galliners— 
mitjançant incineració.

Dels gàlbuls s’obtenien per destil·lació olis 
essencials, emprats per al tractament de 
les berrugues, com a vermífug i com a re-
pel·lent en friccions.

LA SEVA APLICACIÓ EN EL 
TRACTAMENT TERAPÈUTIC 
DE MALALTIES DIVERSES ESTÀ 
DOCUMENTAT JA A L’ANTIC 
EGIPTE (1500-3000 AC)

La fusta, pel seu color i duresa, es feia ser-
vir en fusteria d’exteriors (pals i tanques), 
per a la fabricació de mobles i de petites 
peces d’ebenisteria (pipes per fumar, mà-
necs de ganivets i eines d’ús agrícola) i per 
a bigues en construccions rurals.

El carbó resultant de la seva combustió pro-
porciona una bona brasa d’elevada duració.

CARBÓ DE TRONCS DE GINEBRE
JOSEP BLANCH

USOS DEL GINEBRE

APLICACIÓ 
ACTUAL
La planta i la fusta es continuen utilitzant 
en fusteria, ebenisteria, jardineria i en 
productes per a la higiene de la casa (anti-
arnes i ambientadors).

Els gàlbuls i les fulles s’utilitzen per 
obtenir oli essencial de ginebre per a 
l'aplicació tòpica i per a l'aromateràpia. 
Els gàlbuls —Juniperus communis, prin-
cipalment— es continuen utilitzant en la 
fabricació de ginebra.

Amb el pas del temps, degut a certa to-
xicitat del producte i al desenvolupament 
de les indústries farmacèutica, veterinà-
ria i cosmètica, l’ús de l’oli de ginebre ha 
quedat restringit a les cures tòpiques del 
bestiar, a repel·lir rosegadors, a desinfec-
tar corrals i estables, i en l’aromateràpia i  
en productes de dermofarmàcia.

Element 5
Plafons 5.1, 5.2, 5.3 i 5.4
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ESTRUCTURA DEL FORN

LLISERA I 
CAMBRA DE  
COMBUSTIÓ
Els forns d’oli de ginebre són unes cons-
truccions de pedra seca molt singulars i 
reconeixibles gràcies al seu tronc cilíndric 
i a la seva cúpula semiesfèrica. A l’interior 
de l’estructura perimetral n’hi ha una al-
tra feta també en pedra i revestida d’argila, 
anomenada tupí. 

LA LLISERA ÉS UNA ROCA 
NATURAL GRAN I PLANA, 
SOBRE LA QUAL S'AIXEQUEN 
ELS FORNS D’OLI DE GINEBRE

La cambra de combustió és l’espai que queda 
entre la paret interna del forn i el tupí. Aques-
ta zona s’omplia amb diversos troncs que 
escalfaven el tupí i la seva càrrega interior.

FORN DE ROSILDO BERRÚS
JOSEP BLANCH

ESTRUCTURA DEL FORN

BOCA TUPÍ 
I ACCÉS  
AL FORN
La boca d’entrada al forn és per on es 
carregava el material combustible i és la 
porta que dona accés a la porta del tupí. 
Aquesta porta està permanent oberta.

La boca d’entrada al tupí és una obertura 
en forma rectangular a la paret del tupí 
amb una llinda de pedra, per on es dipo-
sitaven els primers troncs en cada cuita. 
Per aquesta boca s’entrava a l’interior del 
tupí quan calia reparar-ne les parets. 

PORTA LATERAL 
EXTERIOR

FORNS D'OLI DE GINEBRE

ELEMENTS 
SINGULARS 
DINS EL  
PAISATGE
Els forns d’oli de ginebre estan fets amb 
la tècnica de la pedra seca, amb recobri-
ment d’argila al tupí. La seva planta, que 
és de tipus circular, té entre 8 i 10 metres 
de diàmetre, i pot arribar a fer més de 
7 metres d’alçada. 

Es deixen veure molt fàcilment pel seu 
gran volum i per estar aixecats a sobre 
d’una roca plana, anomenada llisera,  
amb un petit pendent per facilitar  
la sortida de l’oli.

S’ha trobat constància d’elaboració a pe-
tita escala d’oli de ginebre al Lluçanès, al 
Berguedà i al Solsonès, perquè no sempre 
es tenia accés a la compra d’oli de zones 
amb alta producció com la Ribera d’Ebre.

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

ELS FORNS ES CONSTRUÏEN 
AMB LA TÈCNICA DE LA 
PEDRA SECA, UTILITZANT 
EL MATERIAL QUE ES 
TROBAVA AL MATEIX ENTORN 
I APROFITANT, SOVINT, 
L’OROGRAFIA DEL TERRENY 

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH
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FUNCIONAMENT DEL FORN

OBTENCIÓ 
DE L’OLI
L’oli s’obté per un procés de destil·lació 
en sec —piròlisi—, a elevada temperatu-
ra i en absència d’oxigen.

Amb la porta del tupí oberta es comen-
cen a posar troncs de càdec a dintre. 
Quan s’havia omplert un metre d’alçada 
s’havia d’abandonar aquest comparti-
ment i tapar la porta amb pedres, així 
com segellar-ho bé amb fang per evitar 
l’entrada de foc. A continuació, per la 
boca superior del tupí es completava la 
càrrega amb soques i troncs de càdec.

LLISERA

TUPÍ COBERT 
D’ARGILA

COBERTA 
EXTERIOR 
DE PEDRA

CAMBRA

PORTA LATERAL 
EXTERIOR

BOQUES DE LA 
PART SUPERIOR

BOCA DE 
SORTIDA 
DE L’OLI

PILETA

FUNCIONAMENT DEL FORN

PRODUCCIÓ 
DE L’OLI 
Un cop ple tot el tupí, es procedia a  
tapar-lo amb una llosa i es preparava la 
cambra de combustió. S’encenia el foc  
i es controlava el tiratge mitjançant una 
altra llosa. 

AQUEST CONTROL DEL 
TIRATGE HAVIA DE SER 
PERMANENT, DIA I NIT, 
DURANT ELS DOS O TRES 
DIES QUE DURAVA EL 
PROCÉS DE DESTIL·LACIÓ

Al cap d’unes hores sortia primer el va-
por i, més endavant, l'oli, que estava 
barrejat amb aigua. 

Finalment, es deixava reposar i es re-
collia de la part superior de la barreja. 
Posteriorment, es dipositava dins  
dels bots ja preparat per a la  
seva comercialització.

FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

CÀRREGA I RECOLLIDA

CÀRREGA 
DEL FORN
La boca superior del tupí, com el seu nom 
indica, estava situada a la part superior 
del forn, i permetia carregar el tupí de les 
soques i els troncs de ginebre.

La rampa d’accés a la part superior és per 
on es pujaven els troncs de ginebre, possi-
blement ajudats per algun petit animal de 
càrrega que pogués transportar uns  
5.000 quilos.

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

CÀRREGA I RECOLLIDA

LA BOCA I 
LA PILA DE 
RECOLLIDA
La boca superior del forn concèntrica a 
la boca del tupí per la part exterior és la 
boca d’entrada d’aire al forn i, a la vega-
da, de sortida de fums procedents de la  
combustió.

Els canals de recollida d’oli a la base del 
tupí estan excavats a la roca en forma d’es-
pina de peix o simplement radials, i servien 
per recollir l’oli produït en la destil·lació.

La pila de recollida d’oli és l’espai excavat 
directament a la roca, on es recollia tot 
l’oli del procés, i podia contenir perfecta-
ment entre 200 i 300 litres.

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH
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COMERCIALITZACIÓ DE L’OLI

SALT A LA 
PRODUCCIÓ 
MASSIVA
En el cas de Riba-roja d’Ebre, el gran 
nombre de forns trobats i l’impacte eco-
nòmic que generen fan que puguem 
parlar d’una producció quasi industrial.

TANT A LA RIBERA D’EBRE 
COM A D’ALTRES PUNTS DE 
TARRAGONA I CATALUNYA, 
HI HA RESTES MÉS O 
MENYS CONSERVADES DE 
FORNS D’OLI DE GINEBRE

En concret, estem parlant de 18 forns 
de grans proporcions, entre 4 i 7 metres 
d’alçada i un diàmetre a la base de  
4 a 6 metres i, per tant, d'una gran 
capacitat de producció.

Per la poca documentació primària exis-
tent, un dels principals problemes és la 
dificultat de datar de forma precisa la 
construcció i el funcionament dels forns.

MAPA: INSTITUT CARTOGRÀFIC DE CATALUNYA

CARTOTECADIGITAL.ICGC.CAT
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FORNS LOCALITZATS

1.  FORN DE LA GARITA

2.  FORN DE SERENÍ

3.  FORN DE LES FORADADES DE 
JOSEPET DE BALANCES

4. FORN DE MILIO LA PAXOCA DELS 
BARRANCS DE SANTA MADRONA

5. FORN DE LA VALL MORTA DE TORÀ

6. FORN DE LA VALL DE SAN FRANCISCO

7. FORN DE MARIANO AGUSTÍ 
DE CA BALANCES

8. FORN DE ROSILDO, A BERRÚS

9. FORN DE POLILLO DEL 
BARRANC DE BERRÚS

10. FORN DE LES CADOLLES DE 
CARLETS A LA VALL DE BUS

11.  FORN DEL RACÓ DE LES FOSSES

12.  FORN DELS CASTELLONS

13.  FORN DE LA VALL DE VALERA

14.  FORN DE LA VALL DEL METXUT

15.  FORN DE LA VALL DE 
QUIMET DEL RECADER

16.  FORN DE LA VALL DE MIQUEL DEL SIM

17.  FORN DE VALLDEPORCS DE CATXAP

FORNS DOCUMENTATS NO LOCALITZATS

18.  FORN DE GASPAR DEL 
BARRANC DE BERRÚS

19.  FORN DEL BARRANC DE VALLMOLLA 
(COVA DEL CANARIO)

20.  FORN DE XORRO

21.  FORN DE LA VALL SALADA 
(TERRES COMUNALS)

22.  FORN DE LA VALL DE PARETES 
D’AGUSTINET DEL FRARE

23.  FORN DE LA VALL DEL BARQUER

24.  FORN DE PINTA (TERME DE FLIX) 

CONTEXT HISTÒRIC

PRIMERES    
DADES 
El sistema de producció de l’oli de 
ginebre va funcionar des de l’època hel-
lenística fins al primer terç del segle xx, i 
ha estat un ofici amb una llarga continu-
ïtat en el temps.

Com a mínim, des del segle xvi en 
constatem la fabricació per a comer-
cialitzar-lo a gran escala, cosa que 
devia suposar un canvi important en la 
construcció dels forns, que van haver 
d’adaptar-se a l’augment de la demanda.

De fet, a partir del segle xvii, les no-
tícies sobre l’existència i la producció 
industrial de l’oli de ginebre ja són ha-
bituals. Pere Gil, en la seva coneguda 
obra Geografia de Catalunya de l’any 
1600, en la qual feia una radiografia de 
les arts i els productes que s'elaboraven 
al nostre país, ja citava l’oli de ginebre 
quan es referia a la gran varietat d’olis 
essencials i medicinals que es fabrica-
ven a Catalunya.

ADMINISTRACIÓ DE LES CARNISSERIES, 
LLIBRE 210 (1626-1627)
ARXIU MUNICIPAL DE LLEIDA (ARXIU DE LA 
PAERIA). FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

REFERÈNCIES HISTÒRIQUES

PREU  
DE L’OLI
S’han recopilat diverses cites cronològiques 
que ens ajuden a situar els forns d’oli de gine-
bre en el temps.

Transcripció:

“A 8 del dit (gener 1624) he pagat a Joan Gar-
cia de Ribarroja per lo preu de quatre arroves 
i quinze lliures d’oli de ginebre que he com-
prat al dit Garcia a 6 diners la lliura que ha dit 
preu val 2 lliures 19 sous i 6 diners.” 

Les equivalències numismàtiques i mètri-
ques d’aquell temps eren les següents: 

1 lliura equivalia a 20 sous i un sou a 
12 diners, i en el pes, 26 lliures eren una  
arrova i aquesta equivaldria a 10,4 kg.

Per tant, aquesta transacció seria la resul-
tant de vendre 47,6 kg d’oli pel preu total 
de 59 sous.

Si anem buscant les equivalències salarials i 
de cost d’alguns béns, podríem deduir que un 
“sou” equivaldria a uns 15 euros i, per tant, la 
transacció comercial seria la venda d’aquests 
47,6 kg d’oli per un un total de 885 euros,  
(18 euros el litre) que, com es pot veure, no 
deixa de ser una quantitat significativa.

Així doncs, què passa quan fem el càlcul de 
la producció sencera d’un forn?

Els tupins tenen forma aproximada de parabo-
loide perquè és la forma estructural natural 
més estable. Els següents càlculs estan basats 
sobre un forn en concret, el de les Fosses, amb 
unes mides de 5 m d’alçada de tupí i de 3 m 
de diàmetre de base. Per tant, el seu volum 
és de 7,85 m3. Si estimem una densitat de la 
fusta del càdec de 660 kg per m3 i una ràtio 
d’ocupació d’espai d’un 85%, i el rendiment 
productiu basat en experiències ja provades 
d'1 l d’oli per 15 kg de fusta, tenim que aquest 
forn, cada encesa, produïa uns 295 l d'oli 
(5.310 euros), quasi uns 6 bots. 

Per tant, i tenint en compte el nombre de forns 
dins del municipi, això explica la importància 
d’aquest sistema productiu i el pes que tenia 
sobre l’economia de la seva població entre el 
segle xvii i principis del xx.

I això és conseqüència de l’elevat valor econò-
mic que suposava per a una família i per a la 
societat en general la cura dels animals, so-
bretot els utilitzats per a les tasques de camp. 
Parlem d’uns temps en què el món animal es-
tava present en qualsevol activitat.

ADMINISTRACIÓ DE LES CARNISSERIES, 
LLIBRE 210 (1626-1627)
ARXIU MUNICIPAL DE LLEIDA (ARXIU DE LA 
PAERIA). FOTOGRAFIA: JOSEP BLANCH

ETAPA FINAL

CRISI  
I DESÚS  
DELS 
FORNS
La primera gran crisi cal situar-la durant 
l’últim terç del segle xix, moment en el 
qual la industrialització es va accelerar i 
va començar a fer inviables aquestes pro-
duccions artesanals.

Finalment, amb el perfeccionament de la 
indústria a mitjan segle xx, els forns de 
ginebre tradicionals van acabar desaparei-
xent gradualment entre el 1930 i el 1950, 
segons diverses fonts orals.

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH
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EXCEDENTS D’OLI

RUTES DE 
VENDA  
DE L’OLI
A conseqüència del gran nombre de 
forns construïts a Riba-roja d’Ebre i de 
les grans dimensions que aquests tenien, 
era essencial desenvolupar una logística 
de distribució per donar sortida als mi-
lers de litres de producte. 

L’oli es venia en petites quantitats al de-
tall, però sobretot es procurava vendre a 
l’engròs en grans quantitats, tal com es 
recull als llibres de comerç de les carnis-
series de Lleida al segle xvi.

PRINCIPALS RUTES DE DISTRIBUCIÓ DE 
L'OLI DE GINEBRE DES DE RIBA-ROJA
NUEVA DESCRIPCION GEOGRAPHICA DEL 
PRINCIPADO DE CATALVÑA / ANY 1720

JOSEP APARICI / INSTITUT CARTOGRÀFIC I GEOLÒGIC DE CATALUNYA

LLEIDA

TORTOSA

RIBA-ROJA

VENDA DE L’OLI

VIATGES 
A FIRES I 
MERCATS
Aquests viatges eren expedicions amb 
caravanes de 10 i 12 animals, acompa-
nyades pels propietaris de l’oli i sovint per 
homes amb trabucs i gossos, llogats com 
a escolta per a evitar el bandolerisme. 

El viatge tenia una durada de dues set-
manes aproximadament —una d’anada 
i una de tornada—, en les quals s’anava 
a les fires de bestiar de diversos pobles 
a vendre el producte. Sovint, en el vi-
atge de retorn, a les botigues de Lleida 
venien l’oli que els havia sobrat a preus 
força més rebaixats.

FIRA A SALÀS DE PALLARS

TRANSPORT DE L’OLI

TRASLLAT 
DE L’OLI
L’oli es transportava en uns recipients de 
pell anomenats bots, que tenien entre 30 
i 50 litres de capacitat. Anaven muntats 
sobre les cavalleries, rucs grans, mules, 
matxos i cavalls, amb un estri ben curiós 
i senzill: els corbells —recipient de bran-
ques torçades per a transportar llenya—.

 

CORBELLS

BANYA

AUBARDOS

BOT

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

TRANSPORT DE L’OLI

TRANSPORT 
FLUVIAL
Una part del transport es realitzava des 
de Riba-roja cap avall pel riu Ebre, i cap a 
Tortosa i riu amunt fins a Saragossa, però 
majoritàriament el transport era a través 
de camins de muntanya amb cavalleries 
fins a Lleida i el Pirineu lleidatà.

 

VAPOR CIUDAD DE TORTOSA AL RIU EBRE L’ANY 1914
JOSEP SALVANY I BLANCH / BIBLIOTECA DE CATALUNYA

FIRA A SALÀS DE PALLARS
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PROTOINDÚSTRIA

LA PETJADA 
DE L’OLI DE 
GINEBRE
A través de l’estudi de la comercialització 
de l’oli de ginebre de Riba-roja d’Ebre, 
s’ha descobert una protoindústria 
que suposava una font d’ingressos 
complementària molt remarcable per a les 
famílies que la practicaven.

Alguns elements, com, per exemple, 
l'estacionalitat, el component rural i la no 
utilització de maquinària, ens impedeixen 
parlar d’una indústria pròpiament dita. 

Tanmateix, l’escala productiva, juntament 
amb les rutes de distribució consolidades 
i la sofisticació tecnològica dels forns, 
diferencien aquesta pràctica d’altres 
tasques complementàries pròpies de la 
pagesia tradicional.

BOCA SUPERIOR DEL FORN DE MARIA VALERA
JOSEP BLANCH

FORNS AMB VALOR AFEGIT

PATRIMONI 
IMPORTANT 
Per molts motius els forns d’oli de gine-
bre mereixen seguir essent estudiats. En 
primer lloc, pel seu valor estètic i estruc-
tural. Cadascun té les seves peculiaritats 
formals i encaixa dins del paisatge d’una 
manera concreta.

ELS FORNS I LES SEVES 
ESTRUCTURES ENS 
APORTEN INFORMACIÓ 
PER ENTENDRE LA VIDA AL 
TERRITORI ON ELS TROBEM

En segon lloc, perquè ens explica qües-
tions de la vida quotidiana de la gent del 
territori i ens permeten contextualitzar 
eines del camp i rutes de distribució.

Finalment, pel seu valor com a testimo-
ni de l’empenta que, per força, va haver 
de requerir pensar en gran i sortir de la 
zona de confort. 

INTERIOR DEL FORN DE MARIANO BALANCES
JOSEP BLANCH

REFERENT PER AL FUTUR

PIONERS 
DEL CANVI 
INDUSTRIAL
De ben segur, però, que si no hagués es-
tat per pioners com els creadors dels forns 
d’oli de Riba-roja d’Ebre, els quals es van 
atrevir a fer produccions massives que 
superaven la producció per a l’autoabasti-
ment, la industrialització a Catalunya no 
hauria estat tan reeixida com ho va ser.

FOTOGRAFIES: JOSEP BLANCH

EL TREBALL AMB ELS 
FORNS DE GINEBRE ENS 
SERVEIX D'EXEMPLE PER 
GAUDIR AVUI DE LES FITES 
ACONSEGUIDES EN TEMPS 
PASSATS I PER APRENDRE 
A SUPERAR LES FITES DEL 
PRESENT I DEL FUTUR
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